
KÜHLUNGSBORNER FISCHSUPPE 8.9

gebunden
verschiedene Fischfilets / Brunoise / Ciabatta

STECKRÜBENSUPPE 7.9

Kräuteröl / Ciabatta 

GEBACKENER WIRSING 9.8

Salatbouquet / Orangen-Thymian-Schmand / Ciabatta

VITELLO TONNATO 12.8

Salatbouquet / Thunfischsauce / Kapern
Ciabatta

BRUSCHETTA 9.6

Tomate / Knoblauch / Rucola / Parmesan
Ciabatta

ROTE BETE CARPACCIO 11.2

Salatbouquet / Ziegenkäse / Orangenvinaigrette / Walnuß 
Ciabatta

VORSPEISENSALAT 6.5

verschiedene Blattsalate / Himbeerdressing / Ciabatta

Speisekarte Strandnah
Vorspeise

Alle  Preise  in  Euro inkl .  Mwst .
Eine  Al lergenkarte  re ichen wir  auf  Nachrage  

Aperitif
GIN BASIL SMASH 10

Gin / Zucker / Lemon / Basilikum 

Aus dem Le Lion Hamburg / Die Wiege des Basil Smash



KABELJAUFILET 26.8

gedünstet / gebraten
Salzkartoffeln / Julienne-Gemüse / Meerrettichsauce

SCHOLLENFILET 24.6

gebraten
Kartoffel- Meerrettich-Püree / Beilagensalat 

KÜHLUNGSBORNER “PANNFISCH” 28.6

gebraten
3 verschiedene Fischfilets / Salzkartoffeln / Wurzelgemüse
Dijon-Senf-Sauce

MATJES “HAUSFRAUENART” 18.6

Bratkartoffeln / Salat / Hausfrauensauce

HAUSGEMACHTER BRATHERING 18.6

Sauer eingelegt
Bratkartoffeln / Salat / Remoulade

Alle  Preise  in  Euro inkl .  Mwst .
Eine  Al lergenkarte  re ichen wir  auf  Nachfrage  

Speisekarte Strandnah
Fischgerichte

PFANDTURM QBA 0.2L 7.1

2023 / Grauburgunder / trocken / Dr. Koehler / Rheinhessen 

Kühl und sehr kräuterwürzig, eingemachte Kernobst- sowie
Steinobstfrucht, Vanillepudding, Gebäck. Fester Körper mit Kraft
und feinem Schmelz, belebend und erfrischend mit deutlichem
Zug.

WEISSBURGUNDER QBA VAN VOLXEM 0.75L 47

2024 / Weissburgunder / trocken / van Volxem / Mosel-Saar

Entfaltet ein ganzes Spektrum an Aromen von reifen exotischen
Früchten, frischen Frühlingsblüten und sanften Holznoten. Die
Säure hält sich zurück, der Genuss keinesfalls!

Weinbegleitung



MAISHÄHNCHEN 25.4

Tagliatelle / Julienne-Gemüse / fruchtige Currysauce

SCHNITZEL VOM SCHWEIN “WIENER ART” 24.2

Bratkartoffeln / Gurkensalat

HIRSCHGULASCH 24.8

Semmelknödel / Rotkohl

RUMPSTEAK 200GR. 31.4

Kartoffelgratin / Pfannengemüse / Kräuterbutter

SCHWEINEFILET “SOUS VIDE” 23.8

Rosmarinkartoffeln / Birne-Bohne-Speck
Cognac-Sauce

RINDERFILET “SOUS VIDE” 32.4

Kartoffelgratin / Beilagensalat / Baileys-Jus

Alle  Preise  in  Euro inkl .  Mwst .
Eine  Al lergenkarte  re ichen wir  auf  Nachfrage  

Speisekarte Strandnah
Fleischgerichte

STÖRTEBEKER ATLANTIK ALE 0.33L 4

Hopfig, fruchtige Aromen von Mango / langanhaltender Geschmack 

PFANNEBECKER SPÄTBURGUNDER 0.75L 38

2019 / trocken / Pfannebecker / Rheinhessen
Feine Walderdbeeren mit würziger Unterlage. Im Mund kühle
Aromatik mit Schmelz und elegantem Körper. Sehr harmonischer
Wein mit lebendiger Frische und spürbarer Frucht, die an Süßkirschen
und rote Beeren erinnert.

Getränkeempfehlung



SCHNITZEL VOM SELLERIE “WIENER ART” 17.5

Bratkartoffeln / Gurkensalat 

HAFER-RICOTTA BURGER 17.8

Tomatenflocken-Rosmarin-Bun / fruchtige BBQ-Sauce
Rucola / Feta / Salatbeilage

KÜRBIS-CURRY 18.6

Kartoffeln / Kürbis / Urgemüse / fruchtige Currysauce 
Burrata 

SALAT STRANDNAH 16.8

verschiedene Blattsalate / Himbeerdressing / Ciabatta
+ Hähnchen 5.5
+ 3 Black Tiger Garnelen 7.5

Alle  Preise  in  Euro inkl .  Mwst .
Eine  Al lergenkarte  re ichen wir  auf  Nachfrage  

Speisekarte Strandnah
Vegetarisch

ESPRESSO MARTINI 10

Wodka / Khalua / Espresso / Zucker 

BAILEYS MARTINI 10

Wodka / Baileys / Espresso

Cocktails

APFELSTRUDEL 10.8

Vanille-Eis / Vanillesauce / Sahne

AFFOGATO AL CAFFÉ 5.5

Vanille-Eis / Espresso
+Frangelico Haselnusslikör 2.5
+Baileys 2.5

CRÈME BRÛLÉE 9.8

Vanille-Eis

KUGEL EIS NACH WAHL 2.8

Vanille / Schoko / Erdbeer

+Sahne 1.8
+Eierlikör 2.2
+Baileys 2.5

Dessert


